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ไม่ว่าโรงกล่ันเบียร์จะมีขนาดเท่าใด ก็ไม่สามารถหลีกเล่ียงความสำาคัญของการจัดตารางเวลาของถังอยา่งมีประสิทธภิาพได้ 
เวลาน้ันมีความสำาคัญต่อแต่ละขั้นตอนในกระบวนการผลิตเบียร์ และต้องมีการจัดตารางเวลาอยา่งเหมาะสม เพื่อรักษาข้อ
กำาหนดเฉพาะสำาหรับสูตรเบียร์ท่ีเหมาะสม และเพื่อป้องกันไม่ให้สง่คำาสั่งซื้อล่าช้าหรือสง่ไม่สำาเร็จ

ผู้ผลิตเบียร์ขนาดใหญท่ี่ผลิตเบียร์หลายล้านเฮกโตลิตรต่อปีเลือกใช้ถังเฉพาะสำาหรับการบม่ การจัดเก็บ และการกรอง แต่
จะต้องล้างถังเหล่าน้ีให้สะอาดหมดจดเพื่อรองรับชุดถัดไปในกระบวนการผลิตเบียร์

ผู้ผลิตเบียร์ขนาดเล็กหรือผู้ผลิตคราฟต์เบียร์ท่ีผลิตเบียร์หกล้านบาร์เรล (หรือน้อยกว่า) ต่อปี อาจมีถังเบียร์เพียงหน่ึงหรือ
สองถังในโรงกล่ันเบียร์ของตน ซึ่งทำาให้การจัดตารางเวลาถังมีความสำาคัญอยา่งยิง่ โดยต้องใช้ถังเหล่าน้ีสำาหรับทุกขั้น
ตอนการผลิต ความท้าทายสำาหรับโรงกล่ันเบียร์ขนาดเล็กคือต้องแน่ใจว่ามีถังท่ีเหมาะสมพร้อมใช้เม่ือจำาเป็นต้องใช้ (เชน่ 
สำาหรับเบียร์ท่ีต้องกรอง)

Infor Production Scheduling ชว่ยได้อยา่งไร

การจัดตารางเวลาถังเบียร์อยา่งมีประสิทธภิาพน้ันสง่ผลให้เกิดสภาพแวดล้อมการผลิตท่ีท้าทายสำาหรับผู้ผลิตเบียร์ทุก 
ขนาด ซึ่งทุกอยา่งต้ังแต่อัตราการไหลท่ีผันแปรและสภาวะคอขวดแบบลอยตัวไปจนถึงข้อจำากัดเก่ียวกับการหมัก การบม่ 
การกรองท่ีขึ้นกับผลิตภัณฑ์ รวมถึงการบรรจุน้ันล้วนแทบจะเป็นไปไม่ได้เลยท่ีจะเพิม่ประสิทธภิาพในขณะท่ีใช้วิธท่ีีดำาเนิน
การด้วยตนเองเพียงอยา่งเดียว

Infor Production Scheduling คือโซลูชันซอฟต์แวร์การจัดตารางเวลาตามข้อจำากัดท่ีจัดการกับความท้าทายท่ีไม่เหมือน
ใครของอุตสาหกรรมการผลิตเบียร์ในการจัดการความจุของถังเบียร์และการไหลของผลิตภัณฑ์ระหว่างกัน ซึ่งชว่ยให้ผู้
ผลิตเบียร์สามารถสร้างตารางการผลิตท่ีเหมาะสมโดยอัตโนมัติได้อยา่งมีประสิทธภิาพ ทันเวลา และทำากำาไรได้สูงสุด เพื่อ
ให้การดำาเนินงานปราศจากปัญหาคอขวด

โบรชัวร์

ผูผ้ลิตเบยีร์สามารถใช้เทคโนโลยีเพื่อวางแผนเก่ียวกับข้อ
จำากัดของทรพัยากรถังได้อยา่งไร
Infor Production Scheduling



วางแผนสูค่วามสำาเร็จด้วย Infor Production Scheduling:

• จัดตารางเวลาถังใหเ้หมาะสมท่ีสุด—ปรับตารางเวลาถังโดยทันที
ด้วยเทคนิคการเพิม่ประสิทธภิาพอัตโนมัติรวมถึงความสามารถ
ในการลากและวางบนกระดานวางแผนด้วยแผนภูมิแกนต์แบบ
กราฟิกท่ีใช้งานง่าย

• มองเหน็ตารางเวลาต่างๆ—สร้างมุมมองสว่นตัวในสว่นตาราง
เวลาถังท่ีกำาหนดเป้าหมายสำาหรับการดำาเนินการผลิตท่ีเฉพาะ
เจาะจง เพื่อปรับปรุงการสื่อสารและการทำางานรว่มกัน

• ประสานกระบวนการผลิตเบยีร—์ตรวจสอบให้แน่ใจว่ามีการจัด
ตารางเวลาถังเพื่อให้พร้อมสำาหรับการบรรจุขวดหรือการบรรจุถัง 
เม่ือการผลิตเสร็จสิ้น เพื่อยืดอายุการเก็บรักษาท่ีมีอยูใ่ห้สูงท่ีสุด 
และลดการจัดเก็บถังชั่วคราวท่ีอาจทำาให้การผลิตในอนาคตเสีย
หาย

• จัดการผลิตภัณฑ์รว่มและผลพลอยได้—วางแนวทางในการ
พึ่งพาซึ่งกันและกันท่ีซับซ้อนของผลิตภัณฑ์ต่างๆ สำาหรับ
กระบวนการจัดการการผสม การผสาน การกล่ัน การปรุง 
ปฏิกิริยา หรือยีสต์ท่ีเสร็จสมบูรณ์ในถัง จัดการทุกวัสดุท่ีใช้ใน
กระบวนการผลิตเหล่าน้ี

Infor Production Scheduling สามารถชว่ยให้ผู้ผลิตเบียร์มีความ
คล่องตัวในการดำาเนินงานด้านการผลิต ซึ่งชว่ยลดความตึงเครียด
ในกระบวนการผลิตชุดท่ีซับซ้อน ดังน้ันจึงสามารถสง่คำาสั่งซื้อของ
ลูกค้าได้ตรงเวลา และสร้างธุรกิจท่ีมีประสิทธภิาพและให้ผลกำาไร
มากขึ้น

Infor Production Scheduling ชว่ยให้ผู้ผลิตเบียร์สามารถ:

• จัดการตารางเวลาถัง—ผู้ผลิตเบียร์ไม่สามารถเริม่ผลิตเบียร์ได้
หากไม่มีแผนการผลิตเบียร์ ถังหมักแต่ละถังในโรงกล่ันเบียร์มี
จำานวนชั่วโมงขั้นต่ำาท่ีผลิตภัณฑ์ต้องอยูใ่นถัง ซึ่งอาจนานถึงหลาย
สัปดาห์ เม่ือหมักเสร็จแล้ว จะต้องนำาผลิตภัณฑ์มากรองออกเพื่อ
ให้สามารถเข้าสูข่ั้นตอนการบรรจุได้ โดยเบียร์จะอยูใ่นถังเก็บ
เบียร์ครบกำาหนดและถัง Bright (ท่ีปรับสภาพเบียร์) นานท่ีสุด แต่
ในบางกรณีก็น้อยท่ีสุด Infor Production Scheduling สามารถ
สร้างตารางการผลิตท่ีเหมาะสมโดยอัตโนมัติซึ่งเป็นไปตามทุกข้อ
กำาหนดขั้นต่ำาสุดและขั้นสูงสุดระยะเวลาท่ีอยูใ่นถัง—เพื่อให้เติม
หรือล้างถังท่ีเหมาะสมตามตารางเวลาได้

• กำาหนดตารางเวลาถัง—ถังเบียร์ไม่ใชท่ี่เก็บสินค้าเหมือนกับ
ถังคลังสินค้าท่ีมีความจุกำาหนดไว้ ถังเบียร์เก็บผลิตภัณฑ์ได้
ครั้งละชุดเท่าน้ัน ดังน้ันจึงกำาหนดเวลาในการเติมถังตามอัตรา
ของกระบวนการท่ีก่อให้เกิดการไหลผลิตภัณฑ์เข้าสูถั่ง และจะ

กำาหนดเวลาในการล้างถังตามอัตราของกระบวนการท่ีใช้การไหล
ผลิตภัณฑ์หรือของเสียออกจากถัง ในการปรับเปล่ียนถัง เริม่นับ
เวลา และปรับตารางการผลิต ผู้วางแผนจำาเป็นต้องปรับเปล่ียน
กระบวนการผลิตขั้นแรก Infor Production Scheduling กำาหนด
ให้ถังป็นแนวคิดพิเศษท่ีเชื่อมโยงกระบวนการผลิตและการบริโภค 
ด้วยวิธน้ีี ถังท่ีเหมาะสมจะพร้อมใช้งานเสมอเม่ือจำาเป็นต้องใช้ 
ชว่ยให้ผู้วางแผนมองเห็นได้อยา่งครบถ้วนว่าแต่ละถังถูกใช้งาน
อยา่งไรและเม่ือใด

• คำานึงถึงถังขนาดต่างๆ—โรงกล่ันเบียร์น้ันมีถังหลายขนาดท่ี
แตกต่างกันไป ตัวอยา่งเชน่ ถัง 800hl ท่ีมีผลิตภัณฑ์ 1hl และ
ถัง 800hl ท่ีมีผลิตภัณฑ์ 800hl โดยท้ังสองไม่มีความจุเหลือแล้ว
สำาหรับใช้กับเบียร์ท่ีแตกต่างกัน ต้องจัดเก็บผลิตภัณฑ์ท่ีถูกต้องใน
ขนาดถังท่ีถูกต้อง เม่ือเก็บไว้ในถัง เบียร์ต้องมี "พื้นท่ีว่าง" เพื่อชว่ย
ปรับสภาพเบียร์ ตัวอยา่งเชน่ เบียร์ 700hl ชุดหน่ึงต้องมีพื้นท่ีว่าง 
200hl ดังน้ันจึงใสล่งในถัง 800hl ไม่ได้ แต่เบียร์ 700 hl อีกชุด
หน่ึงต้องการพื้นท่ีว่างเพียง 50 hl ดังน้ันจึงใสล่งในถัง 800 hl ได้ 
Infor Production Scheduling ชว่ยจัดสรรผลิตภัณฑ์ท่ีถูกต้องให้
กับถังท่ีถูกต้องได้โดยอัตโนมัติ เพื่อให้แน่ใจว่าเป็นไปตามกฎพื้นท่ี
ว่างและใช้งานถังอยา่งเหมาะสม Infor Production Scheduling 
ชว่ยให้ผู้ผลิตเบียร์สามารถจัดสรรผลิตภัณฑ์ท่ีเหมาะสมให้กับถังท่ี
เหมาะสมได้โดยอัตโนมัติ โดยยึดตามปริมาณขั้นต่ำาสุดและสูงสุด

• จัดตารางเวลาการไหลระหว่างถัง—ไม่ใชทุ่กถังท่ีเชื่อมต่อกับ
ทรัพยากรอ่ืนๆ ในโรงกล่ันเบียร์ อาจมีข้อจำากัดในด้านการกำาหนด
เส้นทางและการเดินระบบท่อ ตัวอยา่งเชน่ ท่อท่ีเชื่อมต่อถังเข้า
ด้วยกันหรือเชื่อมต่อกับทรัพยากรอ่ืนๆ ชว่ยควบคุมการไหลของ
ต้นทางของเหลวไปยังปลายทางของเหลว อีกท้ังท่อยังสร้างข้อ
จำากัดต่างๆ ด้วย โดยอาจมีแค่วัตถุดิบบางชนิดเท่าน้ันท่ีสามารถ
ไหลผ่านท่อบางชนิดได้ หรือเน่ืองจากขนาดของโรงกล่ันเบียร์ การ
เชื่อมต่อทุกถังกับทุกทรัพยากรท่ีจำาเป็นอาจเป็นไปไม่ได้ Infor 
Production Scheduling ชว่ยให้ผู้ผลิตเบียร์สามารถจัดสรรการ
ไหลของผลิตภัณฑ์ท่ัวท้ังโรงงานได้โดยอัตโนมัติ เพื่อบังคับใช้ข้อ
จำากัดท่ีกำาหนดโดยความสัมพันธร์ะหว่างการไหลของถัง

• จัดตารางเวลาเติมและถ่ายโอนถัง—เป็นเรื่องหลีกเล่ียงไม่ได้ท่ี
โรงกล่ันเบียร์จะมีถังท่ีไม่ได้มาตรฐาน ชุดการผลิตเหล่าน้ีจะต้อง
มีกระบวนการรวมและเติมเพื่อให้เบียร์เป็นไปตามมาตรฐาน อาจ
ต้องป้องกันถังท่ีไม่ได้มาตรฐานไม่ให้ไหลเข้าสูก่ระบวนการปลาย
น้ำาไปมากกว่าน้ี แต่ก็อาจถูกรวม ถ่ายโอน ท้ิง หรือเติมได้ เพื่อ
ป้องกันไม่ให้ถังท่ีไม่ได้มาตรฐานสร้างปัญหาคอขวดในสายการ
ผลิต Infor Production Scheduling จึงจะพิจารณาถังท่ีไม่ได้
มาตรฐานโดยกำาหนดกฎการรวมและเติมไว้ ดังน้ี เบียร์ A และ
เบียร์ B สามารถรวมกันเป็นเบียร์ A ได้
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เรียนรู้ เพ่ิ มเติม

• กำาหนดการวางแผนการทำาความสะอาดแบบไมถ่อดชิ้นส่วน 
(CIP)—ในการผลิตเบียร์ แผน CIP อาจเกิดขึ้นตามปริมาณงาน
ของแอตทริบิวต์ผลิตภัณฑ์ ตัวอยา่งเชน่ อาจต้องทำาความสะอาด
ตัวกรองหลังจากกรองเบียร์ท่ีมีฮ็อปต่ำาไปแล้ว 18 ชั่วโมง แต่
หากกรองเบียร์ท่ีมีฮ็อปสูง จะต้องทำาความสะอาดหลังใช้งาน
ไป 6 ชั่วโมง (หรือ 12 ชั่วโมง หากมีการกรองเบียร์ท้ังสองแบบ
รวมกัน) ต้องบังคับใช้แผน CIP มิฉะน้ันความจุท่ีมีประสิทธภิาพ
จะไม่ถูกต้อง Infor Production Scheduling สามารถสร้าง
กระบวนการ CIP ท่ีเหมาะสมได้โดยอัตโนมัติ พร้อมท้ังลดเวลาท่ี
ไม่เกิดประสิทธผิลให้เหลือน้อยท่ีสุดด้วย เพื่อให้การผลิตเป็นไป
ตามกำาหนดเวลา

คณุได้รบัประโยชน์อยา่งไร

ผู้ผลิตเบียร์ขนาดใหญแ่ละผู้ผลิตเบียร์ขนาดเล็กสามารถจัดการ
ความจุถังเบียร์ของตนได้ รวมถึงการไหลของผลิตภัณฑ์ระหว่างกัน
ด้วยโดยใช้ Infor Production Scheduling โซลูชันการจัดตาราง
เวลาน้ีชว่ยให้ปรับเปล่ียนถังกล่ันได้ง่ายเพื่อรองรับ จัดเตรียม 
วางแผน และกำาหนดเวลาการเปล่ียนแปลงท่ีถูกต้องในเวลาท่ีเหมาะ
สม เพื่อให้ผลิตภัณฑ์ไหลเวียนอยา่งท่ีควรเป็น ต้ังแต่การเตรียมเวอร์
ต (Wort) ไปจนถึงการบรรจุขวด, การบรรจุถัง และการจัดจำาหน่าย 
Infor Production Scheduling ชว่ยให้ผู้ผลิตเบียร์มีเครื่องมือใน
การสร้างตารางการผลิตท่ีเหมาะสมท่ีสุดสำาหรับเบียร์แต่ละชุดท่ีตน
ผลิต และจัดการตารางเวลาเหล่าน้ีได้โดยอัตโนมัติ ดังน้ันถังแต่ละ
ถังจึงถูกใช้อยา่งมีประสิทธภิาพและสร้างกำาไรได้

ความสำาเรจ็ของลกูค้า

Kirin Brewery ของญี่ปุ่นน้ันผลิตและจัดจำาหน่ายเบียร์และเครื่อง
ด่ืมแอลกอฮอล์กว่า 800 ชนิดใน 60 ยี่ห้อ Infor Production 
Scheduling ชว่ยให้บริษัทสามารถพัฒนาแผนการแบบวันต่อวันท่ี
ไม่ขึ้นต่อกันให้กับโรงงานทุกแห่งได้จากสำานักงานใหญ ่นอกจากน้ี 
Infor Supply Planning ยังชว่ยให้บริษัทสามารถสร้างแผนอุปสงค์
และอุปทานท่ีแม่นยำาและเหมาะสมยิง่ขึ้นได้ ซึ่งจะผสานเข้ากับการ
เปล่ียนแปลงของอุปสงค์ตามฤดูกาลสำาหรับแต่ละผลิตภัณฑ์ ผลท่ี
ได้คือการเลือกใช้ทรัพยากรท่ีจำาเป็นได้อยา่งถูกต้องเพื่อหลีกเล่ียงไม่
ให้พลาดโอกาสการขายเน่ืองจากสินค้าหมดสต็อก โดยไม่ต้องเก็บ
สินค้าคงคลังสว่นเกินเอาไว้เป็นจำานวนมากซึ่งสง่ผลให้ความสดใหม่
ลดลง

โรงกล่ันเบียร์ชั้นนำาอีกแห่งท่ีเป็นลูกค้าของ Infor สามารถลดการ
ใช้งานได้หน่ึงถังต่อสัปดาห์ในโรงงานแห่งแรกของตนท่ีเลือกใช้ 
Infor Production Scheduling ซึ่งชว่ยประหยัดเงินได้หลายล้าน
ดอลลาร์ และจะยิง่ประหยัดได้มากมายมหาศาลยิง่ขึ้นเม่ือปรับใช้
กับโรงงานทุกแห่งท่ัวโลก ผลลัพธอ่ื์นๆ ได้แก่ ระยะเวลาท่ีเหมาะสม
ท่ีสุดระหว่างการต้มและการบรรจุขวด เพื่อลดสายการบรรจุท่ีไม่ได้
ใช้งาน ลดการเปล่ียนสายการบรรจุ และลดจำานวนสินค้าคงคลังของ
ผลิตภัณฑ์สำาเร็จรูป ชว่ยให้ความจุของคลังสินค้าเพิม่ขึ้น

ทำาไมต้อง Infor

Infor Production Scheduling ชว่ยให้ผู้ผลิตเบียร์ทุกขนาด ต้ังแต่
แบรนด์ระดับโลกขนาดใหญไ่ปจนถึงผู้ผลิตเบียร์ขนาดเล็ก สามารถ
เพิม่ประสิทธภิาพและจัดการตารางการผลิตของตนได้โดยอัตโนมัติ 
เพื่อปรับปรุงวิธกีารใช้ถังแต่ละถัง และเหนือสิง่อ่ืนใดคือรสชาติของ
ผลิตภัณฑ์ขั้นสุดท้าย

https://www.infor.com/th-th/industries/food-beverage?utm_source=How-brewers-can-use-tech-to-plan-around-tank-resource-constraints&utm_medium=PDF&utm_content=INFDTP2904155-th-TH-0523-1_brochure

