Agroalimentaire

Améliorer le rendement

et la durabilité des produits
grace a I'lA intégrée

Amalthea exploite la puissance de la plateforme

technologique d’Infor (dans le cadre d'Infor®
e Smalthes,

production du fromage malgré les caractéristiques
variables du lait, l'ingrédient principal.

pour identifier les écarts
de rendement

pour chague augmentation
de 1% du rendement

L’intelligence artificielle détecte les écarts de rendement et les causes profondes
a un stade précoce du processus de fabrication du fromage

Identification des principaux facteurs Des objectifs plus
contribuant au rendement, en vue d'une précis pour une meilleure
action ultérieure visant a les optimiser qualité et un meilleur
rendement
Stabilise la variabilité du processus pour un 10 heures par semaine de gain de
rendement et une qualité plus prévisibles temps pour la collecte et I'analyse

des données

Amélioration de la durabilité avec Des clients plus satisfaits grace a une
un meilleur rendement et moins qualité supérieure et constante du
de déchets fromage

“Nos clients exigent une certaine constance dans la qualité des fromages que nous
produisons. Le grand défi est que le lait est la matiere premiere utilisée pour produire
le fromage et qu'il est, par nature, trés instable et irrégulier au fil des saisons. Infor
Coleman Al nous aide a rendre la production de fromage aussi stable et prévisible que
possible, en termes de qualité et de rendement, afin que nos clients soient satisfaits.”

Joris Aarts,
Directeur financier, Amalthéa

Infor Coleman Al

Comment Amalthea améliore le rendement du
fromage et la durabilité grace a 'lA intégrée d’Infor
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https://www.infor.com/fr-fr/industries/food-beverage?utm_source=Improving-product-yield-and-sustainability-with-integrated-AI&utm_medium=PDF&utm_content=INFDTP2892979-fr-FR-0423-1_infographic
https://twitter.com/infor
https://www.youtube.com/user/inforvideo
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