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Machen Sie das Beste aus Ihren Produkten

Die Verbraucher von heute sind besser informiert als je zuvor 
und legen Wert auf Nachhaltigkeit, Lebensmittelsicherheit und 
Herkunft. Als Eiweißproduzent müssen Sie kosteneffiziente 
Entscheidungen darüber treffen, wie Sie Qualitätslebensmittel 
anbieten — bevor der erste Schnitt gemacht wird. Um den 
Anforderungen der Verbraucher gerecht zu werden, müssen Sie 
Fleisch und Geflügel auf ethische, humane, nachhaltige und 

effiziente Weise verarbeiten. Mit Infor® CloudSuite® Food & 
Beverage erhalten Sie die leistungsstärkste, zweckmäßigste und 
vollständigste Lösungssuite, die speziell für Fleisch- und 
Geflügelhersteller entwickelt wurde, um genau das zu erreichen.

Sichern Sie sich Ihre feste Position am Markt

Als Unternehmen, das Rind-, Schweine-, Hühnerfleisch oder 
andere tierische Eiweiße verarbeitet, züchten Sie Ihre eigenen 
Tiere und geben sie im Rahmen von Lieferverträgen an 
Landwirte ab, ziehen Ihr Vieh in industriellen Betrieben auf, 
kaufen von unabhängigen Landwirten ein oder nutzen eine 
Kombination dieser Ansätze. Außerdem verwalten Sie 
saisonbedingte Geldflüsse, die Sicherheit der Mitarbeiter, 
behördliche Lebensmittel- und Sicherheitsvorschriften und die 
Abfallentsorgung. All dies sind erhebliche Kosten, die die 
Geschwindigkeit, mit der Sie verderbliche Produkte an den 
Einzelhandel liefern, einschränken können.

Um erfolgreich zu sein, müssen Sie in der Lage sein, den Ertrag 
des Viehbestands bestmöglich zu steigern, eine komplexe Reihe 
von Verpackungs- und Etikettierungsanforderungen zu 
verwalten, die Produktion der Anlagen zu kontrollieren, die 
Spezifikationen für eine große Anzahl von SKUs sicherzustellen 
und die Rückverfolgbarkeit vom Erzeuger bis zum Verbraucher 

BROSCHÜRE

Infor bietet Lösungen für die Fleisch- und 
Geflügelindustrie

Mit dem ERP-System haben wir jetzt eine genaue 
Kontrolle über Daten, Materialien und Finanzdaten in 
unserer komplexen Wertschöpfungskette. Wir haben 
etwa 150 Lieferanten aus drei Kategorien von 
landwirtschaftlichen Betrieben, die uns entweder 
Eier, Bruthühner oder Masthähnchen liefern. Das 
Geschäftssystem umfasst sowohl Brüterei als auch 
Schlachthof, Einkauf und Verkauf von Eiern und 
Geflügel. Jetzt haben wir die volle Kontrolle über das 
Produkt und können es vom Erzeuger bis zum 
Verbraucher dokumentieren.”

T O R F I N N  U T N E
IT-Manager, Norsk Kylling



zu gewährleisten. Sie benötigen branchenspezifische Tools, um 
diese komplexen Prozesse zu verwalten.

Seit mehr als 30 Jahren erfüllt Infor die Anforderungen von 
Lebensmittel- und Getränkeherstellern und -händlern weltweit 
mit branchenspezifischen ERP-Lösungen. Wir wissen, dass die 
Produktion in einem Fleisch- oder Geflügelverarbeitungsbetrieb 
zahlreichen Einflussfaktoren unterliegt, die in den meisten 
Produktionsbetrieben nicht vorkommen.

Neben den typischen Betriebskosten für Arbeit und Energie, 
saisonbedingten Geldflüssen und Abfallentsorgungskosten 
müssen Sie sich auch mit branchenspezifischen 
Einflussfaktoren auseinandersetzen. Zum Beispiel die 
Einhaltung von Bundesvorschriften, um die Sicherheit Ihrer 
Produkte sicherzustellen und Rückrufaktionen zu reduzieren, 
oder der Betrieb von Anlagen und Schlachthöfen, die sichere 
Arbeitsbedingungen und eine niedrige Fluktuation der 
Mitarbeiter bieten. Um das Risiko lebensmittelbedingter 
Erkrankungen zu senken und die staatlichen Anforderungen zu 
übertreffen, müssen Sie in der Lage sein, jedes Fleisch- oder 
Geflügelstück direkt bis zu seiner Quelle sowie über die gesamte 
Lieferkette zu überwachen und zu verfolgen.

Gleichzeitig müssen Sie den Einzelhändlern, 
Gastronomiebetrieben und anderen Lebensmittelverarbeitern, 
die sich auf Sie verlassen, jedes Mal Qualitätsprodukte liefern. 
Mit CloudSuite Food & Beverage können Sie die Effizienz und 
Reaktionsfähigkeit verbessern, indem Sie einzigartige 
Einflussfaktoren und branchenspezifische Anforderungen 
berücksichtigen, einschließlich Haltbarkeit, Alterung, 
Artikelgewicht, Einhaltung gesetzlicher Vorschriften und 
Chargenverfolgung.

CloudSuite Food & Beverage bietet Ihnen Tools und 
Funktionsmöglichkeiten, die ausdrücklich für die 
Eiweißindustrie entwickelt wurden, so dass Sie diese nutzen 
können:

• Sie können die Markteinführung beschleunigen und 
sicherstellen, dass Sie frische Produkte liefern.

• Sie können Abfälle durch Optimierung der Tierkörperbilanz 
minimieren.

• Sie können die Produktion, den Betrieb und die Planung 
kontinuierlich verbessern.

• Sie können die Einhaltung gesetzlicher Vorgaben 
vereinfachen.

Sie können die Kundennachfrage profitabler 
bedienen

Mit CloudSuite Food & Beverage erhalten Sie Informationen und 
Analysefunktionen, die Ihnen helfen, die Kundennachfrage 
profitabler zu erfüllen. Sie sind damit in der Lage, die Nutzung 
der gelieferten Nutztiere zu optimieren, die Produktionseffizienz 
zu verbessern und die Kosten für die Kühlkette zu minimieren.

Gleichzeitig können Sie die Ebene des Kundenservices und die 
Leistung Ihrer Lieferkette verbessern. Und das Beste ist, dass Sie 
Ihr Fleisch- und Geflügelgeschäft dank der speziellen Infor-Tools 
für Fleisch- und Geflügelverarbeiter auf eine völlig neue Ebene 
heben können. Sie erhalten branchenspezifische, 
fortschrittliche Planungsfunktionen, um die komplexen 
Herausforderungen der Schlachtkörperbilanzplanung zu 
meistern, denen Fleisch- und Geflügelproduzenten wie Sie 
gegenüberstehen.

Die Infor-Tools zur Optimierung der Lieferkette erstellen einen 
ausgewogenen Plan, der den Andrang der Nutztiere, die 
Kundennachfrage, die Produktions-, Kühlhaus- und 
Lieferkettenbeschränkungen sowie die Zuschnittoptionen 
berücksichtigt. Es werden unzählige Permutationen 
durchgeführt, um schnell die Option zu ermitteln, die Ihren 
Anforderungen am besten entspricht (z.B. minimaler 
Warenbestand oder Reststücke und maximaler Service). Das 
System ermöglicht eine frühzeitige Erkennung übermäßiger 
Fleischstücke und des Haltbarkeitsfensters, in dem diese 
verkauft werden müssen, was zu weniger Abfall führt.

CloudSuite Food & Beverage hilft Ihnen bei der Auswahl der 
besten Option zur Maximierung des Kundenservices zu 
niedrigsten Kosten.
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Wir waren in der Lage, die globalen Abläufe zu 
rationalisieren und zu koordinieren und die 
allgemeine Produktivität und Zusammenarbeit in 
unserem Unternehmen zu verbessern.”

J Ø R N  I  B E R G
IT-Direktor der Gruppe (CIO), Mowi



Die Optimierungsfunktion ist der Kern der Lösung und speichert 
alle komplexen Beziehungen zwischen Angebot und Nachfrage, 
einschließlich:

• Nachfrage — Prognosen und/oder Aufträge

• Spezifikationen für das Ausbeinen — umgekehrte Stückliste 
mit Ausbeuteoptionen für den Zuschnitt

• Verpackungsoptionen für den Einzelhandel oder die 
Gastronomie

• Erforderliche Dienstleistungsvereinbarungen — nach 
Kundenwunsch

• Versorgung — Herstellung und/oder Einkauf

• Produktionskapazitäten — nach Standort/Linie

• Produktionsoptionen — Überstunden/Outsourcing/Routing

• Prozesseinschränkungen — z.B. muss der Tierkörper vor dem 
Zuschnitt mindestens 24 Stunden lang gekühlt werden

• Mischen von Produkten

• Haltbarkeitsdauer

• Lagerbestand

• Kosten oder Gewinnspannen

Effizientes Verwalten all Ihrer Prozesse

Unter Berücksichtigung der begrenzten Haltbarkeit der von 
Ihren Lieferanten und Industriebetrieben angelieferten 
Rohstoffe sowie Ihrer Fertigprodukte und Zuschnitte ergibt sich 
ein äußerst komplizierter Vorgang, der eine hochflexible Lösung 
erfordert, die sich schnell an Änderungen anpassen kann.

Mit CloudSuite Food & Beverage können Sie die Anforderungen 
Ihrer Kunden erfüllen, eine komplexe Reihe von Verpackungs- 
und Etikettierungsanforderungen verwalten, die Produktion im 
Werk kontrollieren und den Zeitplan schnell anpassen, 
basierend auf den verfügbaren Karkassen und 
Produktionsbeschränkungen, wie z.B. der Verfügbarkeit von 
ausreichend qualifizierten Arbeitskräften.

Verwalten Sie eine stark schwankende Nachfrage— 
Optimieren Sie Ihre Produktion und Ihren Vertrieb, indem Sie 
die Nachfrage mit Hilfe von täglichen und saisonbedingten 
Prognosen, Nachschubplanung, Warenbestandsoptimierung 
und Aktionsplanung mit größerer Sicherheit vorhersagen. Mit 
fortschrittlichen statistischen Funktionen und maschinellem 
Lernen, kombiniert mit Marktkenntnissen aus interner und 
externer Zusammenarbeit, können Sie Ihre Bedarfsplanung auf 
den Punkt genau durchführen. 

Laut Forschungsergebnissen können die meisten Unternehmen 
Vereinbarungen über die Ebene der Kundenbetreuung mit 10 % 
weniger Warenbestand erfüllen, wenn sie Strategien zur 
Bestandsoptimierung anwenden.  Durch eine bessere 
Reaktionsfähigkeit wird nicht nur vermieden, dass ein Produkt 
nicht mehr vorrätig ist, weil die Nachfrage das Angebot 
übersteigt, sondern es wird auch die Wahrscheinlichkeit 
minimiert, dass ein Produkt seine Haltbarkeitsdauer 
überschreitet. Wenn Sie die Auswirkungen der 
unterschiedlichen und oft sehr kurzen Haltbarkeitsdauer von 
abgeschlossenen Produkten genau bewerten können, können 
Sie genau die richtige Menge an Produkten mit den 
entsprechenden verbleibenden Tagen der Haltbarkeitsdauer 
versenden, um sicherzustellen, dass die Kunden Ihr Produkt 
immer frisch und verbrauchsfertig vorfinden.

Verschaffen Sie sich mit Überwachungs- und 
Verfolgungstools einen vollständigen Überblick über Ihre 
Lieferkette  — Mit CloudSuite Food & Beverage verfügen Sie 
über Tools, mit denen Sie das Risiko einer 
Produktkontamination reduzieren und die Qualitäts- und 
Compliance-Vorgaben erfüllen können. Damit Sie Probleme 
frühzeitig und schnell erkennen können, bietet CloudSuite Food 
& Beverage Warn- und Schnelleskalationstechnologien. Sie 
können auch die Überwachung und Verfolgung von Chargen 
und Subchargen in der gesamten Lieferkette durchführen, um 
Rückrufe schnell zu identifizieren. Die Informationen können 
auch dazu verwendet werden, den Verbrauchern genaue 
Herkunftsangaben zu machen.

Optimieren Sie Ihre Lieferkette anhand branchenüblicher 
Faktoren  — Mit CloudSuite Food & Beverage können Sie alle 
Ihre Kapazitäts- und Lieferkettenbeschränkungen verwalten, 
wie z.B. die Kapazität von Anlagen, die Verfügbarkeit von 
Arbeitskräften, Einschränkungen bei der Haltbarkeit, 
Kontaminationsrisiken und die Verwaltung mehrerer Werke, 
Kühlhäuser und Vertriebszentren. CloudSuite Food & Beverage 
bietet einen Einblick in die Nutztier- und 
Tierkörperqualitätsklassen und -zertifikate. Dies ist notwendig, 
um genaue Zahlungen an den Betrieb zu erhalten und um zu 
sehen, wie die verfügbaren Qualitäten am besten auf die 
Nachfrage abgestimmt werden können, um eine Herabstufung 
so weit wie möglich zu vermeiden. CloudSuite Food & Beverage 
unterstützt Artikelweight in Einkauf, Produktion, Lagerhaltung, 
Vertrieb, Verkauf und Finanzen.

Bringen Sie neue Produkte schneller auf den Markt und 
erfüllen Sie die gesetzlichen Vorschriften — Mit CloudSuite 
Food & Beverage können Sie neue oder überarbeitete Produkte 
schnell und in Zusammenarbeit entwickeln, die Kosten für die 
Einführung neuer Produkte senken und die Zeit bis zur 
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Markteinführung um 50 % oder mehr verkürzen. Sie verfügen 
über Hilfsmittel zur Erstellung von Etiketteninhalten mit 
Angaben, die mit den Vorschriften der Regulierungsbehörden 
und den Kundenanforderungen übereinstimmen.

Fleisch- und Geflügelhersteller wie Sie können schnell und 
profitabel auf störende Ereignisse in Ihrer Lieferkette reagieren, 
Sicherheitsrisiken und die steigenden Kosten für die Einhaltung 
von Vorschriften minimieren und Ihre wertvollen 
Produktionsressourcen optimal nutzen. Mit diesen Tools 
können Sie Ihre Abläufe besser kontrollieren und so die 
Rentabilität steigern. Und weil Sie in der Lage sind, schneller auf 
Veränderungen zu reagieren als Ihre Konkurrenz, sind Sie besser 
positioniert, um neue Marktchancen zu nutzen.

Integrierte Fähigkeiten in der Eiweißindustrie

Sie können die einzigartigen Anforderungen der Fleisch- und 
Geflügelindustrie nur erfüllen, wenn Sie über die besten 
Softwarewerkzeuge verfügen, die derzeit auf dem Markt 
erhältlich sind — flexible Werkzeuge, die mit dem Wachstum 
Ihres Unternehmens mitwachsen können. Unsere innovativen 
Technologien ermöglichen es Ihnen, die wertvollsten 
Funktionen für Produktionsabläufe, Vertriebs- und 
Betriebsplanung, Prognosen, Anlagenmanagement, 
Nachhaltigkeit, Formelmanagement, Finanzen, Analysen und 
Personalmanagement zu kombinieren.

Mit CloudSuite Food & Beverage erhalten Sie eine echte native 
Cloud-Industrielösung, die jeden Monat neue Funktionen erhält, 
so dass Sie immer über eine aktuelle Lösung verfügen, ohne 
größere Erweiterungsprojekte durchführen zu müssen.

Wenn es an der Zeit ist, eine ERP-Lösung einzuführen, kann Infor 
Implementation Accelerator Ihnen helfen, diese schnell 
umzusetzen und gleichzeitig von ihrer Flexibilität zu profitieren, 
um zukünftiges Wachstum zu unterstützen. Implementation 
Accelerator for Food & Beverage verfügt über branchenübliche 
Geschäftsprozesse, die schnellere Implementierungen, 
vorhersehbare Ergebnisse und niedrigere 
Gesamtbetriebskosten ermöglichen.

CloudSuite Food & Beverage enthält alle Funktionen, um den 
Lebenszyklus von Fleisch und Geflügel sofort von Anfang an zu 
verwalten.  Das bedeutet, dass Sie die Bereitstellung 
beschleunigen und den Betrieb schneller aufnehmen können, 
ohne dass es zu Unterbrechungen in Ihrem Unternehmen 
kommt. So können Sie Ihre Geschäftsprozesse schnell an die 
raschen Veränderungen in der Eiweißindustrie anpassen.

Höchste Qualität liefern — immer und zu jeder Zeit

Mit CloudSuite Food & Beverage können Sie die Agilität Ihres 
Unternehmens steigern, die Risiken in Ihrer Lieferkette 
reduzieren und jederzeit Qualität liefern. So sind Sie in der Lage, 
gleichbleibende Qualität und konforme Produkte zu 
produzieren, die es Ihrem Unternehmen ermöglichen, die 
schwankende Nachfrage zu befriedigen, sich an die 
unbeständige Marktdynamik anzupassen und Ihre Ziele 
schneller zu erreichen.

Mit CloudSuite Food & Beverage können Sie:

• die Anforderungen Ihrer Kunden erfüllen und gleichzeitig die 
Probleme mit der Haltbarkeit durch Push-Pull-Planung 
minimieren.

• die Lebensmittel in Ihrer Lieferkette überwachen und 
verfolgen, eine komplexe Reihe von Verpackungs- und 
Etikettierungsanforderungen verwalten und die 
Anlagenproduktion kontrollieren.

• die Nutzung des eingehenden Nutztieres optimieren.

• alle Ihre Optionen zu jeder Zeit bewerten und dabei Angebot, 
Nachfrage, Kapazität und Gewinn ausgleichen.

• die Planung schnell an den verfügbaren Nutztierbestand 
anpassen, um die Auftragsauslastung zu verbessern und den 
Ausschuss zu verringern, indem Sie tägliche und stündliche 
Prognosen und Planungen verwenden.
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Infor ist einer der weltweit führenden Anbieter von Business-Cloud-Software, die auf ausgewählte Branchen spezialisiert 
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